
 

Vos objectifs RSE sont satisfaits aujourd’hui avec 
l’application inédite de nouvelles unités de condensation à 
faible impact sur l’environnement.  

Cela s’inscrit dans la stratégie d’innovations 
révolutionnaires et durables de LocaCuisines, le leader de 
la location de structures modulaires équipées de cuisines 
professionnelles. 

LOCACUISINES s’est allié avec PANASONIC pour vous 
proposer des chambres froides à impact nul sur 
l’environnement. Un groupe CO  Panasonic consomme 
moins d’électricité de fonctionnement avec un impact 
financier positif.  

Unités de condensation au CO  de la gamme CR avec 
réfrigérant naturel  
Les unités de condensation au CO  de la gamme CR de 
Panasonic conviennent parfaitement aux structures 
modulaires LocaCuisines. 

Il est essentiel de conserver les aliments à une température 
idéale et de préserver leur fraîcheur, dans les chambres 
froides. L’un des défis majeurs est de faire face aux 
conséquences non négligeables des pannes qui entraînent 
un gaspillage alimentaire et une perte financière.  

PACi NX Elite refroidit les pièces jusqu’à 8°C  
Panasonic PACi NX 
Elite o fre une 
solution e ficace et 
de haute qualité 
pour les applications 
de refroidissement à température positive telles que les 
installations de transformation des aliments.  
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C’est froid, 
inédit et vert !

LOUEZ VOTRE CUISINE  
PROFESSIONNELLE 
L’ESPRIT LIBRE 

INNOVATION 
POWER

ÉCONOMIES D’ÉNERGIE 
25,4 % (congélation) 
16,2 % (réfrigération)

ÉMISSIONS DE CO2 
67 % de réduction 
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